TEME ZA ZAVRSNE RADOVE U SK. GOD. 2018./2019.

R. br. 3b E (min 8) 3b A (min 14) 3b V (min 8)

1. Opis rada, spajanje i kontrola pustanja u rad klima Dijagnostika kvarova s ESI[tronic]-om OdrZavanje vodovodnih instalacija u TDR-u
uredaja u stambenim / poslovnim prostorima ) i
(Memedovié) )

2. Opisati princip rada i izraditi shemu za samostalni Radovi na motoru (razvodni mehanizam) Vodoopskrba grada Pazina (Crismanich)
fotonaponski sustav stambenog prostora (zgrade)
(Memedovié)

3. Opisati princip rada i instalaciju vatrodojave (alarma) | Radovi na motoru (klipni mehanizam) [ aet0) Vodoopskrba Tvornice duhana Rovinj (Crismanich) |
(Memedovié)

4, Proizvodnja i distribucija elektri¢ne energije u HR Radovi na motoru (blok i glava) Odrzavanje vodoopskrbnog sustava grada Poreca
(Memedovie (Crsmanich

5. Izvedba NN instalacija u stambenim objektima Servisiranje i popravak ispus$nog sustav Vodospremnik Ladavci — Pazin f
(Memedovié)

6. Infracrvena svjetlosna prepreka Radovi na sustavu za pripremu smjese Javna kanalizacija (Crismanich)

7. Ispravlja¢ 0-30V, 3A Radovi na sustavu ubrizgavanja (Dieselovi motori) Sustav navodnjavanja poljoprivrednih povr§ina

8. Ispravlja¢ 1,2-20V, 3A Bazeni

Radovi na sustavu paljenja (Ottovi motori)

Radovi na spojci vozila

Radovi na mjenjacu

Radovi na diferencijalu S Sauta)

Radovi na sustavu ovjesa S a9

Radovi na elektroni¢kim regulacijskim sustavima

Odrzavanje i popravak klima-uredaja [QUneage |

Odrzavanje cestovnih vozila i ispitivanje tehnicke

ispravnosti vozila

Njega vozila: vanjsko i unutarnje pranje, poliranje
[ELE! Popovic)
Ugradnja auto-plinagee%te)

Radovi na sustavu kocenja |goaeute))

Zamjena homokineti¢kog zglobalfasJQ4te )_




R.br. | 3d KO (min 15) 3d KU (min 14 3d SL (min 8)
1. Caj /PPR Kobasice Slastice na bazi limuna (Zivoli¢)
2. Vinski destilati Sir Rodendanske torte (Zivoli¢)
3. Specijalna vina Plave morske ribe Bezglutenske slastice (Zivoli¢)
4. Pjenusava vina Gljive Slastice na bazi meda (Zivoli¢)
5. Posluzivanje zajutraka Hladna predjela od mesa Voce i slastice od voca (Zivolié)
6. Sredstva r)onude i prodaje pica i napitaka Topla predjela kroz tijesta Slastice za dijabeti¢are (Zivoli¢)
7. Posluzivanje aperitiva i diZestiva (Kresina) Jela od plave ribe QYRS Restoranski kolaci (Zivoli¢)
8. Posluzivanje vina [((4{=R[4E] Gotova jela od divljaci (VLIS Sladoled ﬁ
9. Posluzivanje jela, pic¢a i napitaka u A'la carte jela od T.M.R.-eza (WG Mirodije u slastiCarstvu
kavanama M
10. Posluzivanje jela i pi¢a u hotelskoj sobi Kolinje : jela i proizvodi od svinjetine Maslac _
11. PriEremanje kratkih barskih mjeSavina Jela istarske kuhinje u agroturizmu
12. Orianizacija i posluzivanje cocktail party Jela od samoniklog bilja Q06
13. Posluzivanje svecane vecere — banketa Gala vecere povodom Silvestrova [(W/EHGETE)
(Kresina)
14. Posluzivanje svecanog buffeta
15. Dogotovljavanje jela pred gostima [(EESIAEY)




R. br. | 4c (min 30) Nastavnik/Predmet

1. ISTRA INSPIRIT KAO PROIZVOD KULTURNOG TURIZMA

2. ADVENTSKE DESTINACIJE EUROPE Banko/Osnove turizma
3. NOVI OBLICI TURIZMA — PARTY TURIZAM | TURIZAM ZA MLADE U HRVATSKOJ

4, NOVI OBLICI TURIZMA — FILMSKI TURIZAM U HRVATSKOJ

5. POSLOVI TIJEKOM BORAVKA GOSTA U HOTELU - PRIMJER HOTELA Banko/Recepcijsko poslovanje
6. Finger food

7. Suvremeni trendovi u gastronomiji

8. Burger Zivolié/Kuharstvo (sa
9. Prehrana bez glutena lasticarst

10. | Vegetarijanska prehrana slasticarstvom)

11. | Kesteni i jela od kestena

12. | Istarske regionalne slastice

13. | Pivo - tekuc¢a hrana

14. | Antibiotici iz prirode

15. | Postupci konzerviranja namirnica -

16. | Zacinsko bilje Mediterana rbanic/PPR

17. | Fermentirana mlijeka

18. | Vinai vinari Istre

19. | Kiparska bastina Istre

20. | Anticka Pula Ranié-Rovis/PHKB
21. | Stafelajno slikarstvo Istre od 15.-18. stoljeéa

22. | Kulturni turisticki proizvod na primjeru Pule

23. | Cikloturizam lIstre Jan¢i¢/OPP

24. | Event turizam u turistickoj ponudi Istre

25. | Drustvene mreze u funkciji promocije destinacije gi . .
26. | Nauticki turizam u ponudg PIIDrvatskeJ J InEre/Marketing u turizmu
27. | Posluzivanje glavnih obroka u Hotelu Eden - Rovinj

28. | Posluzivanje alkoholnih pi¢a

29. | Teran

30. | Kava

31. | Pivo

32. | Pripremanje dugih barskih mjeSavina

33. | Svadbena vecera za 100 uzvanika

34. | Posluzivanje sve¢anog hladno-toplog buffeta za 200 uzvanika

35. | Flambiranje slanih i slatkih jela




