
 Teme za završne radove 3.b školska 2017./2018. godine

Zanimanje: vodoinstalater

Mentorica: Dubravka Crismanich, dipl. ing. strojarstva

1. Održavanje vodoopskrbnih sustava
2. Vodovodne instalacije u kupaonici
3. Cijevi za kućne vodovodne instalacije
4. Kućni priključak
5. Vodospremnici u Rovinju
6. Montaža kupaoničkih elemenata
7. Kućna kanalizacija
8. Sustav navodnjavanja poljoprivrednih površina
9. Bazeni

Zanimanje: elektroinstalater

Mentor: Milenko Popović, dipl. ing. elektrotehnike

1. Električni otpornici
2. Analogni i digitalni mjerni instrumenti
3. Snimanje karakteristika bipolarnog tranzistora
4. Elektronički elementi

Zanimanje: elektroinstalater

Mentor: Boban Memedović, dipl. ing. elektrotehnike

1. Opis rada, spajanje i kontrola puštanja u rad klima 
uređaja u stambenim / poslovnim prostorima

2. Opisati princip rada i izraditi shemu za fotonaponski 
sustav stambenog prostora (zgrade)

3. Opisati princip rada i izraditi shemu za instalaciju 
vatrodojave

4. Tema po izboru učenika vezana za elektroinstalacije

Zanimanje: automehatroničar

Mentor: Goran Popović, dipl. ing. strojarstva

1. Dijagnostika kvarova s ESI[tronic]-om
2. Radovi na motoru (razvodni mehanizam)
3. Radovi na motoru (klipni mehanizam)
4. Radovi na motoru (blok i glava)
5. Servisiranje i popravak ispušnog sustava
6. Radovi na sustavu za pripremu smjese
7. Radovi na sustavu ubrizgavanja (Dieselovi motori)
8. Radovi na sustavu paljenja (Ottovi motori)
9. Radovi na spojci vozila

10. Radovi na mjenjaču
11. Radovi na diferencijalu
12. Zamjena homokinetičkog zgloba
13. Radovi na sustavu kočenja
14. Radovi na sustavu ovjesa
15. Radovi na elektroničkim regulacijskim sustavima
16. Održavanje i popravak klima-uređaja
17. Održavanje cestovnih vozila i ispitivanje tehničke 

ispravnosti vozila
18. Njega vozila: vanjsko i unutarnje pranje, poliranje laka
19. Tema po izboru učenika



 Teme za završne radove 3.d školska 2017./2018. godine

Zanimanje: kuhar

Mentor: Franjo Milotić, strukovni učitelj

1. Osnova jela; umaci
2. Hladna predjela od mesa
3. Narodne juhe
4. Topla predjela od plodova mora
5. Ponuda jela istarske kuhinje u agro turizmu
6. Jela od samoniklog bilja
7. Kolinje: jela i proizvodi kroz menu
8. Gotova jela istraskog goveda
9. Jela po narudžbi

10. Vegetarijanska kuhinja
11. Garniture: za mesna i riblja jela
12. Slatka jela od dizanog tijesta

Zanimanje: kuhar

Mentorica: Marija Orbanić, dr. vet. med.

1. Meso kopitara
2. Kobasice
3. Glavonošci
4. Bijele morske ribe

Zanimanje: slastičar

Mentorica: Silvia Cah Vitasović, strukovna učiteljica

1. Slastice za dijabetičare
2. Slastice bez glutena
3. Tijesta u slastičarstvu
4. Istarske slastice
5. Kreme na bazi želatine
6. Voće i slastice na bazi voća
7. Sladoled
8. Svečane torte

Zanimanje: slastičar

Mentorica: Marija Orbanić, dr. vet. med.

1. Voćne prerađevine
2. Med, hrana i lijek
3. Čokolada

Zanimanje: konobar

Mentorica: Marija Orbanić, dr. vet. med.

1. Kava
2. Gorki likeri
3. Specijalna vina
4. Pivo

Zanimanje: konobar

Mentorica: Ticijana Ikica Piutti, bacc. oecc.

1. Banket za vjenčanje
2. Poslovni cocktail party
3. Longdrink
4. Aperitivna pića
5. Zajutrak
6. Hotelski buffet
7. Flambiranje slanih jela
8. Flambiranje slatkih jela
9. Dogotavljanje jela pred gostom – biftek tatar

10. Sommelier



 Teme za završne radove 4.c školska 2017./2018. godine

Osnove turizma
Mentorica: Cinzia Banko, dipl. oec.

1. Tradicija i običaji Istre u funkciji obogaćivanja 
turističke ponude

2. Prirodne atrakcije Istre
3. Mitovi i legende kao nematerijalna turistička atrakcija 

Istre
4. Sportske manifestacije i njihov utjecaj na razvoj 

turizma u Istri

Poznavanje robe i prehrana
Mentorica: Marija Orbanić, dr. vet. med.

1. Maslinovo ulje u gastronomiji i kozmetici
2. Alternativna prehrana
3. Začini i mirodije
4. Novi i stari sortiment vina Istre
5. Prehrana sportaša

Recepcijsko poslovanje
Mentorica: Cinzia Banko, dipl. oec.

1. Animacija u turizmu

Marketing u turizmu
Mentorica: Slađana Jančić, dipl. oec.

1. Alpski turizam
2. Promocija turističke destinacije
3. Vinski turizam Istre

Organizacija poslovanja poduzeća u ugosti-
teljstvu
Mentorica: Slađana Jančić, dipl. oec.

1. Biciklistički turizam Rovinja
2. Gastronomija u funkciji turističkog proizvoda

Ugostiteljsko posluživanje
Mentorica: Ticijana Ikica Piutti, bacc. oec.

1. Kava kao napitak
2. Čaj
3. Teran
4. Short drink – kratke barske mješavine
5. Posluživanje alkoholnih pića
6. Cognac – digestiv
7. Catering
8. Bezalkoholne barske mješavine

Kuharstvo sa slastičarstvom
Mentor: Franjo Milotić, strukovni učitelj

1. Marketing u gastronomiji
2. Kalkulacije
3. Prigodni obroci
4. Hladni izlošci od ribe
5. Topla predjela kroz tijesta
6. Jela od žaba i puževa
7. Gotova jela od divljači
8. A’la carte jela: T.M.R-ez.
9. Dogotovljenje jela pred stolom gosta

10. Silvestarska večera: 100 obroka
11. Sljubljivanje jela i vina
12. Bezglutenska prehrana
13. Fast food – slow food
14. Street food
15. Međunarodni pršuti: razgrade
16. Tartufi: jela od istih
17. Maslinovo ulje
18. Istarske slastice

Turistički zemljopis
Mentorica: Anđela Stojanović, mag. educ. geogr. et paed.

1. Turističke destinacije Sjedinjenih Američkih Država

Povijest hrvatske kulturne baštine
Mentorica: Tanja Ranić Rovis, prof.

1. Maklavun, putevima gradina
2. Istarske freske


